
Benvenuto!
SPUNTINO
Focaccia tre delizie // 98,– 
Vår egen focaccia servert med tre 
hjemmelagde dip-sauser. Melk, Hvete, Rug, Egg, 
Cashewnøtt, Sennep, Sulfitt

Hvitløksbrød // 92,-    
Hvete 

Cerignola oliven // 84,–
Paniere // 62,-  Vegan 
Vår egen focaccia. Hvete, Rug    

Noccioline miste // 74,–  Vegan 
Ristede blandede nøtter. Peanøtter, Mandel, Hasselnøtt, 
Cashewnøtt

ANTIPASTI
Bruschette miste // 194,-  
Et smakfullt utvalg av bruschettaer: røkt 
laks med Philadelphia, trøffelmascarpone 
med parmaskinke, fersk tomattartar med 
basilikumpesto, og kremet squaquerone med 
pikant salami. 
Melk, Fisk, Hvete, Rug, Bygg, Havre, Sulfitt, Cashewnøtt 

Antipasto Misto // 254,– 
Ekstra fyll +96,- 
Et utvalg av italienske spesialiteter.  
Melk, Hvete, Rug 

Tris di Formaggi // 184,– 
Et utvalg av oster fra Italia. Melk, Hvete

INSALATE 
Insalata Cardini // 252,–  
Romanosalat og brødsmuler vendt i aioli. 
Pancetta Magrella, kylling og Grana Padano.  
Melk, Hvete, Egg, Sennep, Sulfitt 
 
Insalata di burrata e prosciutto  
// 244,– 
Burrata, parmaskinke, blandet salat, basilikum, 
olivenolje, balsamico og focaccia.  
Melk, Hvete, Rug, Sulfitt  
 
Insalata mista // 79,–  Vegan 
Mikset salat med agurk, gulrot, rødløk, 
cherrytomat, vendt i vinaigrette.  
Sulfitt

PIZZE CLASSICHE
Prosciutto // 224,– 
Tomatsaus, revet mozzarella og skinke. Melk, Hvete 
 
Pepperoni //229,– 
Tomatsaus, revet mozzarella og pepperoni. Melk, Hvete 
 
Diavola //272,–  
Tomatsaus, revet mozzarella, chili, løk, paprika og ventricina piccante. Melk, Hvete

Margherita classica // 211,– 
Tomatsaus og revet mozzarella. Melk, Hvete   
 
Parma Bianca // 269,– 
Crème fraîche og revet mozzarella. Toppet med ruccola, parmaskinke og høvlet 
Grana Padano. Melk, Hvete, Egg 
 
Eataly speciale // 294,– 
Crème fraîche, revet mozzarella, purreløk, semi-tørkede cherrytomater, 
chilipepper og indrefilet marinert i timian og rosmarin. Melk, Hvete 
 
Cinque formaggi // 254,–  
Crème fraîche, revet mozzarella, gorgonzola, pecorino og taleggio. Toppet med 
høvlet Grana Padano og oregano. Melk, Hvete, Egg 
 
Domenico // 264,– 
Crème fraîche, marinert kylling, bacon, romanosalat, toppet med trøffelmajones.  
Melk, Hvete, Egg, Sennep  
 ’Nduja // 259,–  
Tomatsaus, revet mozzarella, Calabrian ’nduja, rødløk og gorgonzola. Melk, Hvete

PIZZE SPECIALI
Mortadellina // 254,- 
En kremet bunn av pistasjemascarpone, toppet med mortadella, burrata og 
pistasjnøtter. Melk, Hvete, Pistasjenøtt 
 
Pizza scampi e pistacchio mango // 266,–   
Mascarpone og pistasjekrem, squashskiver, scampi marinert i sitronolje, chili,  
hvitløk, persille, toppet med ruccola, pistasjnøtter og mango. Melk, Skalldyr, Hvete, 
Pistasjenøtt  
 
Friarielli // 234,–   Vegan 
Vegan tomatsaus, chili, paprika, løk, ruccola, friarielli, solsikkekjerner, olivenolje  
og limesaft. Hvete 
 
Vegi // 234,– 
Krem av mascarpone og trøffelsalsa, squash, ruccola, semi-tørkede tomater  
og artisjokk. Melk, Hvete 
 
Pizza Campania // 252,- 
Tomatsaus, friarielli, revet mozzarella, ventricina piccante (krydret kalabrisk salami), 
toppet med høvlet Grana Padano. Melk, Hvete, Egg 
 
Burrata e parma // 296,- 
Premium pizza med steinsopp-krem, revet mozzarella, toppet med parmaskinke, 
frisk burrata og balsamico-perler. Melk, Hvete, Soya, Sulfitt 
 
Pizza Carpaccio e tartufo // 319,- 
Shitakesaus, bøffelmozzarella og shitakesopp. Toppet med ruccola, carpaccio
av indrefilet, pecorino og syltet trøffel. Melk, Sulfitt, Hvete

Glutenfri pizzabunn/pasta //+25,-

PRIMI PIATTI
Linguine allo scoglio  // 292,-  
En bestselger hos Eataly. Smal båndspagetti 
vendt med muslinger, blåskjell, sjøkreps, 
ASC-scampi og en saus av tomat, kapers, 
oliven og hvitløk. Toppes med persille.   
Fisk, Skalldyr, Hvete, Bløtdyr 

Gnocchi con pesto e 
gamberetti // 282,-  
Myke potetgnocchi vendt i grønn pesto, 
toppet med reker og cherrytomater. Melk, Fisk, 
Skalldyr, Hvete, Egg, Cashewnøtt  

Cacio e pepe e tartufo // 224,-  
Eggspaghetti med pecorino, kremost, sort 
pepper og trøffelolje. Melk, Hvete, Egg

Linguine all’ortolana  // 224,– 
  Vegan    
Pasta med krem av friarielli fra Napoli 
og frisk spinat, toppet med stekt mini-
plommetomat, rød chilipepper, rødløk, 
hvitløk, aubergine, squash, paprika, frisk 
basilikum og ristede solsikkekjerner. Hvete 

Linguine al ragu bolognese  
// 219,–  
En klassiker fra Bologna. Smal båndspagetti 
vendt med kjøttsaus laget av storfe, toppet 
med Grana Padano og persille.  
Melk, Hvete, Egg 
 
Tagliatelle filetto di manzo  
// 311,– 
Bred båndpasta og indrefilet av okse i en 
kremet saus av sjampinjong, portobello og 
steinsopp. Toppet med Grana Padano og 
persille. Melk, Hvete, Egg, Soya

Zuppa di Mare // 284,–
ASC-scampi, blåskjell, sjøkreps, tomatjuice, 
kapers og ristet landbrød. Gluten, Fisk, Skalldyr, 
Lupin

Aioli  // 38,-  
Melk, Egg, Sennep, Sulfitt
 
Chili aioli // 38,-  
Melk, Egg, Sennep, Sulfitt
Mascarpone trøffelkrem  
// 46,- 
Melk
Grønn pesto // 38,- 
Melk, Egg, Cashewnøtt
Rød pesto // 38,- 
Melk, Egg, Cashewnøtt
 

DRESSING
(Våre dressinger er hjemmelaget)

Margherita classica  // 109,- 
Melk, Hvete
Prosciutto  // 112,-  
Melk, Hvete
Pepperoni  // 115,- 
Melk, Hvete
Bolognese  // 109,- 
Melk, Hvete, Egg

BAMBINI
For barn opptil 12 år

 Vegetar   Sterk     Hvitløk

Innhold av allergener står ved retter og drikke



 Valle d'Aosta 

 Piemonte  

 Lombardia 

 Trentino 
 Alto Adige  

 Friuli 
 Venezia Giulia    

 Veneto
 

 Liguria 
 Emilia Romagna 

 Toscana 

 Molise 

 Campania 

 Basilicata 

 Puglia 

 Calabria 

 Sicilia 

 Sardegna 

 Marche 

 Abruzzo 

 Umbria 

 Lazio 

VINI BIANCHI 
{HVITVIN}  
Alle viner inneholder sulfitt.

Torre del Falasco Pinot Grigio    	 140,- 	 698,-
Veneto / Valpantena  

Fumaio 	 142,- 	 704,-
Toscana / Castello Banfi 

Roero Arneis Pradalupo 	 144,- 	 722,-
Piemonte / Fontanafredda

Gavi di Gavi  	 146,- 	 728,-
Piemonte / Fontanafredda 

La Pettegola Vermentino 	 146,- 	 726,-
Toscana / Castello Banfi 

Elena Walch Selezione Chardonnay  	 155,- 	 778,-
Alto Adige / Elena Walch 

Le Vigne di Zamò NO NAME    	  	 794,-
Friuli-Venezia Giulia / Le Vigne di Zamó    

Elena Walch Pinot grigio  	  	 898,-
Alto Adige / Elena Walch  

Marin Langhe Riesling   	  	 958,-
Piemonte / Fontanafredda  

   

 

VINI ROSSI 
{RØDVIN}  
Alle viner inneholder sulfitt.

Sangiovese 	 140,- 	 698,-
Emilia-Romagna / Accolade wines 

Valpolicella Classico  	 142,- 	 704,-
Veneto / Antiche terre 

Elena Walch Pinot nero  	 152,- 	 758,-
Alto Adige / Elena Walch 

Ripasso Superiore DOC  	 156,- 	 778,-
Veneto / Antiche Terre

Barbera d’Alba Superiore  	 178,- 	 886,-
Piemonte / Rèva

Chianti Classico DOCG 	  	1068,-
Toscana / Castello Banfi

Borgogno No Name (Barolo)  		  1249,-
Piemonte / Giacomo Borgogno & Figli 

Quintarelli Amarone Valpolicella  
Classico DOC 2013   		 3499,-
Veneto / G. Quintarelli - Alc 16,5% 

VINI ROSATI  
{ROSÉVIN}  
Alle viner inneholder sulfitt.

Dal nostro giardino rosato 	 140,- 	 698,-
Piemonte / Winehouse Araldica
 

B.io Nero d´Avola rosato 		  738,-
Sicilia-100% Nero davola øko

BIRRA E SIDRO 
{ØL / CIDER}

FAT
Carlsberg Pilsner 	 0,25 l  72,-  0,5 l  134,-
Danmark 4,5 %. Bygg
Peroni Nastro Azzurro	 0,3 l  122,-
Italia 5,1 %. Bygg
Frydenlund Juicy IPA	 0,4 l  134,-
Norge 4,6 %. Bygg

FLASKE
Peroni Nastro Azzurro Capri  	 0,33 l  122,-
Italia 5,1 %. Bygg
Peroni senza gluten	 0,33 l  122,-
Italia 4,5 %. Glutenfri
Ginger Joe 	 0,33 l   122,-
England 4 %. Sulfitt
Baladin Isaac 	 0,33 l   146,-
Italia 5 %. Hvete, Bygg
Baladin Nazionale senza Gluten 	 0,33 l  148,-
Italia 6,5 %. Bygg
Somersby pærecider  	 0,33 l  122,-
Danmark 4,0%. Sulfitt

SPUMANTI 
{MUSSERENDE VIN}  
Alle viner inneholder sulfitt.

Prosecco Anna spinato DOC	 142,- 	 698,-
Veneto / Anna Spinato 

B.io Lambrusco Nero	 142,- 	 708,-
Emilia-Romagna / Cevico 

Alta Langa Brut (limited edition) 	  	 848,-
Piemonte / Fontanafredda
 

Banfi brut Metodo Tradizionale Classico 		  878,-
Piemonte / Castello Banfi

NON ALCOHOL 
{ALKOHOLFRITT}

Carlsberg Non alco. Bygg	 0,33 l 98,-

1664 Non alco. Hvete, Bygg	 0,33 l 98,-

TE FREDDO  
{ISTE}

Iste fra Galvanina Økologisk
All iste er økologisk, ingen kunstige farger, ingen 
kunstige aromaer, ingen konserveringsmidler. 
Kvalitetste fra Italia med håndplukkede teblader  
og naturlig mineralvann.

Fersken  	 0,35 l  78,-

Sitron 	 0,35 l  78,-

BEVANDE  
{BRUS}

Coca Cola	 0,33 l  60,-

Coca Cola Zero	 0,33 l 60,-

Fanta Orange 	 0,33 l 60,-

Sprite 	 0,33 l 60,-

Eplemost  	 0,33 l 60,-
 
Kvalitetsbrus fra San Pellegrino
Italiensk – naturlig kullsyre – Høy andel av frukt.
San Pellegrinos brus betraktes som frisk fremfor søt.

San Pellegrino 	 0,25 l 50,- 0,75 l 118,-

Aranciata Rossa 	 68,-

Aranciata 	 68,-

Lemonade	 68,-

Med forbehold om prisendringer og trykkfeil. Oktober 2025.

#eatalyristorante  #akerbrygge  #oslo 
@eatalyristorante  @akerbrygge

Menù delle bevande
APERITIVO 
{APERITIF} 
Alle Aperitivio inneholder Sulfitt.

Aperol/Limoncello/Sangria spritz	 168,-    
Bellini		  138,-  
Prosecco		  142,-  
GT Perfetto 		  188,-  
Negroni 		  166,-  
Moscow Mule 		  166,-


